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VOITELUOI. JY JA SFN KAYTTO 



Keksintd kohdSstuu olintanrikcteollisuuden voiteluoljyyn ja son kayttodn. 

5 

Elintarvikctcollisuudcn koneiden teknisiita oljyilta vaadltaan voiteludljyn 
tavallisten ominaisuukslen Hsaksl elintarvikekelpoisuutta, koska voitelu- 
. kohteesta riippuen oljya saattaa joutua elintarvikkeen mukaan. Erityi- 

sesti viipalointi- ja palakoneOljyissa, joita kaytetaan elintarviketta pie- 

* 10 nempiin osiin leikkaavien terien vo'rteluun, kaytetty voiteluaine tulee 

koskeluksiin kasilellavan elintarvikkeen kanssa. Em. koneita kaytetaan 
erityisesti leipomoissa leivan viipaiointiin, ja esimerkkeina tallaisista 
koneista Ja niiden" terien voitelutavoista voidaan mainrta US-patentti 
6192 779, eurooppalainen patentti 878 276, ©urooppaiainen patentti 
15 1G380, saksalalnen hakemusjulkaisu DE44 37 625 ja eurooppalainen 
patentti 3129/8. 

Em. koneiden ja muiden elintarviketeoiiisuuden koneiden voiteluun on 
pyritty kehtttamaan 0 enntarvikelaatua n (food grade) olevla oliyja, joilla 
20 on voiteluoljyilta muuten vaadittavat ominaisuudet, kuten viskositeetti ja 
hapettumisenesto ja stabiiiisuus prosessiolosuhtelssa. Esimerkkeina 
voidaan mainita naista US-patentB 6 08/308, jonka oljy perustuu 
synteettisiin aineisiin ja on tarkoitettu koneisiin, joissa oljy saattaa 
e! satunnaisesti joutua kosketuksiin elintarvikkeen kanssa, seka US- 

25 patontisea 5 691 285 esitetty oljy, joka perustuu kasvisoljyihin, kuten 
maissioljy. oliMoljy. kookosoljy tal maapahklnafiljy. US-patentisaa 
;:* 4753 742 on ositctty palakoneisiin (dough dividers) tarkoitettu oljy, 

»: joka perusluu elinlarvikehyvaksyttyyn mineraaliOljyyn (pure white ml- 

. : neral oil), johon on lisatty lositiinia. Kysciscasa patentissa kritisoidaan 

./ 30 runsaasli kasvisuljyja steaitavfen oljyjen kayttoa tailaisissa koneissa. 

Saksalaisessa hakemusjulkaisussa DE 2904827 (Horst Groneweg) on 
•.: esitetty lelkkuuoljykoostumus viipalofntikoneita varten. Oljyn pohjana 

••. on elain- tai kasvisrasva, esim. soijaSljyn tal rypsKMjyn seos, ja siihen 

:*" 3b on lisatty kiinteaa hienojakoista rasvaa tai vahaa filmin muodosta- 

:* : miseksi teran plnnalle ja teran ja leivan valisen kitkan pienentamiseksi. 

* • • 

i • ■ 
© 

« 

• • • • 

» « 

• •• 
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VHpalolnti- Ja paiakoneOljyja on kehltelty laltevaatlmuksla huomlolden 
25-30 vuotta. Pyrkimyksia saada rypsipohjainen viipalointl-, vuoka- 
voltelu- Ja palakoneoljy on ollut mutta kokellut ovat epaonnlstuneet 
mm. rilttamattoman hapettumiscncaton vuoksi. 

5 

Lisaksi orityiscsti loivan viipaloinnissa dljylta vaaditaan uscita tcknisia 
omlnateuukssia, elinlarvikehyvaksyttavyyden lisaksi. Valmiin leivan 
viipalointl on tapahtuma, jossa kolme matcriaalia on lyhycn aikaa 
vuorovaikuluksessa keskenaan: liikkuva rnelallilera, uliul Oljykalvo Ja 

10 leipa. LGipa pyritaan teikkaamaan lisaksi suhteellisen pian paiston 
jalkeen, yleensa korkeassa lampolilassa (4O-60°C), mika muullaa 
kaytossa olevien oljyjen ominaisuuksia liikaa haitalliseen suuntaan. 
Leivan larttuvuus feraan on myos suurempi korkeissa lampotiloissa. 
" Cljyn tulee annostejtaessa levffiya lasaisesti teraan, silla tulee oila 

15 hyva voitelevuus-tera/ieipa-rajapinnassa, teran tulee peseytya leikkuun 
yhteydessa oljyn tunkeutuessa leipaan ja teran tulee pysya puhtaana 
leivan ainesosista. Leipaviipaleiden ei myoskaan saa jaada kiinni 
tnisiinsa leikkuun jalkeen. Koska sumutus on yleinen oljyn 
annostejutapa teraan, on toivottavaa, etta 8ljy tarttuu hyvin kiinni teraan 

?0 surnuTuksessa eika ilmaan jaa ylimaaraista voiteluoljysumua. 

Markklnoilla on ja on oIIut jo pitkaan erilaisten kasvioljyjen, vahojen, 
loeitiinion ja antioksldanttien yhdistelmia, joita on k&ytetty voiteluoijyina. 
Tunnetuln valmlstaja on saksalatnen Horsr Groneweg GmbH & Co. KG 
25 tuotenimella Dubor. Kyaoisct oljyt luokitellaan teknisiksi eika 
valmistusSljyiksi, joiloin deklarointi poikkeaa elintarvikkeeseen 
kaytettavasta tuotteesta. Esimorkiksi hapcttumlsenestoaineita ei ole 
nimetty eika iesiliiiiin lahtfetta ole ilmaistu, kuten myos ei E- 
koodejakaan. 

30 

Tulevaisuudessa vaaditaan my6s teknisilta oljyilta taydeliinen elin- 
tarvikekelpoisuus. koska paaosa kyseisten sovellusten kaytosta joutuu 
tuotteen mukana ravinnoksi. 

35 Keksinnfin tarkoituksena on esittaa kasvioljypohjainen voiteludljy, jota 
voidaan kayttaa elirrtarviketeollisuuden voiteluoljyna ja jonka kaikki 
komponentit ovat elintarvlkekelpolsia, mutta Jonka tekninen suoritus- 
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kyky uri myGs hyva, jopa erittain vaattvassa juuri Ifilvown leivan tai 
muun laipomotuottaen leikkuussa ja viipaloinnissa. 

KeksintS on rypsi- tal rapsioljypohjaincn 6ljy, jota voidaan kayltia 
5 erityisesti leivan viipaloinnissa ja palakoneeijyna, mutta myfls vuoklen 
ja peltien voitolussa ennen paistoa ja pollinpesuoljyna loipomoisaa. 
Keksinnon perostana on laydellinen elintarvikekelpoisuus ja 
maksimaalinen toimivuus kayttokohteissaan. 

10 Seostamaiia rypsi- tai rapsioljya sopivasti saadaan stabiili ja hyvin voi- 
teieva oliyseos, joka samaila toimii melallipliituttiiri hyvin levittyvana ja 
metallip'mtoja pesevana hyddyntaen rypsi- ja rapsioljyjen polaarisuuden 
ja viakositeetin - edullinen viskositeetti/tunkeumamuutos laajalla 
- lampotila-alueella ja myfls lampotilan noustessa. 

15 

Keksinnon mukalnen Oljy sisaltaa seuraavia komponentteja, joila 
seiostetaan tarkemmin mydhemmin: 

— rypsi- tai rapsioijya, mukaan lukien eri oljyjen seokset, 

— y apuvoiteluainetta, 
20 — emulgaattnria, ja 

— hapottumiQcnestoainetta. 

Eri rypsi- tal rapsidljylaatuja, joiden puhdistusaate on erllainen, voidaan 
seostaa keskenaan soplvaan suhteesaen voitelevuuden, pesevyyden 
25 ja annostatun optimoimlseksi. 

Rypsi- tai rapsiSljyn voitelevuua oi olc riittava ilman apuvoiteluainetta, 
ioiksi sopivat farmakopinen valkoOljy (synteBttinen), mahdolllsastl 
hydrogenoitujen rypsi- tai rapsidljyjalostoidon jakoilla taydennettyna 
(stabiilit rypsioljyjalosteet Akorex L ja Akorex C), seka rypsi- tal 
rapsioljyn rasvahappometyyliesterit (RME), -etvyliesterit (REE) ja - 
propyyliesterft (RPE). Apuvoileluaineitfen avulla saadaan teraan 
muodostettua ohut tasainen film! oljysta, jolloin apuvoiteluainoot 
toimivat erityisesti metalli/oljy-kontaktipinnassa. 

Terien posoytyvyys aikaansaadaan emulgaattoreilla, ioiksi sopivat 
lesitlinil (E322). rasvahappojen mono ja dlglysertdien 

* o • 
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etikkahappuesterit (E472a), rasvahappojen sakkaraoslestertt (E473) tat 
rasvahappojen mono^ ja diglyseridit (E471). Lcivan vupaloinnissa 
leivasla luleva vesi emuigoituu oljyyn Ja toimll tarda pesevana alneena, 
ja oljy slirtyy teran pinnaHa leipaan leikkuun aikana. 

Hapettumisenesto on aikaansaatavisea vakioimalla tuottoen tokoforoli 
taso. Lisatty tokoferoli on heikernpaa luirnien nopeana 
hapettumlseneetoainoena kayttoolosuhteissa, kun teas rypsi tai 
rapsidljyn sisaltama luontainen lokoferyli pararrtaa tuotteen 
varastointikestavyytta. 

Llsaetuja voidaan tarjota aromiSljyversioilla, Joilla voidaan muuttaa 
viipalepinnan aromiksi esimerkiksi valkosipuli. Keksinnossa voidaan 
kayttaa mita tahansa haluttua rasvallukoista elintarvikearomia. Naln 
15 voidaan votteluoJjya kayttaa hyvaksi 6ljyn kanssa kontaktifn joutuvan 
leikattavan lelvan tai muun elintarvlkkeen aromlnmuodostukseen 
teknisen voRelun lisaksi. 

Scuraavassa on esitetty keksinnon mukaisessa eijykoostumuksessa 
20 kaytettavia ainelta, jolden masrfta Ja nminalsuuksia on kasltelty jaljem- 
pan§. Eraat alneet ovat keksinnon mukaisen oljykoostumuksen 
oleeipsla osia, kun taas toiset ovat taydentavia Ja valinnaisia. 



5 



10 



Kavtetvt aineet 

25 

1 a) Rypsioljypohjat: 

- Raffinoitu (Miidola) 

- SDG (Miidola). raakaoljy 

- Nerto (Miidola), rajoitetusti raffinoitu 

30 

1 b) Rypsidljyfraktiot 

- Akorex (Katlshamns) 
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2) Lesttiinit. 



Stemphil grades (E322) (Central Soya) 

- hydrolysoitu Iesitiini, jolla maksimi lammon- 
kesto-, release- ja emulgointiominaisuudet 



3) Apualneer. 



- SHruunahappo (E330) 

- Sorbiinihappo (E200) 

- Propyyllgallaatti (E310), Novakemia 
10 - Butyylihyriroksitolueenl (BHT) (E321) 

Butyylihydrokslanlsoli (Dl IA) (C320) 

- TokOterollt (E306), (F307), (F308). (E309) 

- Farmakopinon valko6JJy (esim. polydekeenl), 
Fbrtum 

15 RypsI6Ijyn rnotyyli , etyyll- ja propyyliesterlt 

(RME, REE. RPE) 

4) Emulgaattorit (muut kuin lesiliini): 

- Rasvahappojen mono- ja diglyccridit (E471 ) 

20 - Rasvahappojen mono- ja dlglyseridien etikka- 

happoesterit (E472a), Grunau 

- Rasvahappojen sakkaroosiesterit (E473). 
Sisterna 



PS 5) Aromlt: 



Quest-aromiaineet (Biofincon Oy) 
(esim. voiaromi) 



Rypsl- tai rapsieijykomponentin, jota on ylefcesti vahintaan 95 p-%, 
30 odulliscsti vahintaan 97,5 p-% voiteluSljysta, tehtavana on toimia 
kaikklen muiden komponenttien kantoalneena Ja voidella leikkuuterien 
motallipinnat levittyen niille nopeastl. Tama komponenttl koostuu 
lunnalulla tavalla suurimmaksl nsakst pitkaketjuisten rasvahappojen 
triglyserideista. Oljyjen iahtokaeveina ovat rypsl (Brasslca rapa var. 
35 oleHera) ]a rapsi (Brassier napus var. oleifera). Slemenlsta puristamalla 
saatu oljy vol olla raakadljya tai enemman tai vahemman jalostettuo, 
jolloin siita on erotettu pois joitain ainesosia. esfm. lesitiinla. Rypsi- ja 
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6 

rapsiOljy ovat kasvisOIjyista polaarisimpia, Ja ne soveltuvat metalllteriin 
hyvin iQvittyviksi voiteluoljyiksi erityisesti sumuttamalla tapohtuvassa 
annostelussa. On havaittu, etta rypsi- ja rapsloljy hakeuiuvat hyvin 
metalliterien pinnalle sumufaasista. 

Aromiainelta voidaan kayttaa tarvtttaessa muokkaamaan oljyn omlnai- 
suuksia ja tarjoamaan aromimuuloala lupputuutteelle. Teknisen 
toimivuuden kannalta ne eivatole oleellisia. 

10 Hapettumisenesto 

Hapettumisenesto saadaan luontaisin tokoferolein ja lesltiinein seka 
synteettisen tokoferoliyhdistelman avulla. Synteettinen tokoferoli on 
• herkkaa ja toifnii nopeana hapettumisenestoaineena 

15 viipalointitapahtumassa. Luontainen tokoferoli llsaa tuotteen 
varastointlkestavyytta. Oljyn hapettumattomuutta varastoinnissa 
voidaan nam yllapitaa oljyn luontalsesti sisaltamalla antioksidantllla, 
joka hapettuu suojattavan oljyn kaksnlssidosta herkemmin - samalia 
vahitollon menettaen tehonsa. Vaatimukseen vaikuttaa olfytyypin 

20 lisaksi kaytettava pakkaus Ja varastointiolostihteet 

Suhde: (synteettisten tokoferallen osuus) 

Alfa (E 307) 5-10 % 

25 Gamma (E 308) 40-65 % 

Delta (C 309) 25-55 % 

E 306 - Tokoferolluute, joka sisaltaa kaikkia kumpunentteja E 307- 
E309. 

Gamma- ja delTa-tokoferoleja on yhteensa 0,005 - 0,03 p-%, niiden 
keakinai3en suhteen voldessa vaihdella ylia esltettyjen 
prosentttasuukslen mukaan. I okoteroleissa on alna myoe alfa- 
tokoferolla. 

Varsinaisessa oljyn kayttotapahtumassa hapettumisenestoon vaikuttaa 
monipuolinen vaatimuskukonaisuus, johnn kuuluvat korkeammat lam- 



• • ♦ 
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pfitllat, lelkkaavat volmai, lelpomoiuoiieen vesl Ja muui talklnan kom- 
ponontit, osim. sokori. On havaittu, ctta Ifeatty syntecttincn tokoforoli on 
luontalsta herkempaa. Synteettlsllla tokoferalelllakaan el ola 
allorgconista vaikutusta, oli no soph/at hyvin clintarvikckayttoon. 

5 

Sitruunahappoa kaytetaan 26-100 ppm (25-100 g/t oljya). 
SiUuunahapori lehlava on pH:n saatO. Silruunahapulla vufdaan 
kultenkin myos vahentaa oljyn hapettumlsta leikkuuteran yhteydessa ja 
silla on synergiavaikulusla muiden aineiden kanssa. 

10 

Propyyligallaattfa kaytetaan 50-200 ppm (50-200 g/l Oljya). 

Tarkeana osana vdHeluainekoostumusta toimii famiakopinen valkodljy. 
' joista yksi esimerkki on polydekeeni (esim. Neste Medical White Oil). 
15 Polydekeeni tunnetaan myds englanninkielisilla nimilla hydrogenated 
polydec-1 -ene, hydrogenated poly-alpha-olefin. Seuraavassa 
taulukossa on esitetty tarkempaa tietoa tuotteesta: 



Tyypilliset analyysiarvot 


S22 


S32 


S46 


Tihayskg/m 3 15°C 


820 


825 


830 


Lcimahdusplste °C (COC) 


220 


240 


250 


Jahmepfste °C 


-69 


-60 


-60 


Viskositcctti indeksi 


130 


135 


135 


Vlskoslteeta cSt/40°C 


P0 


3? 


45 


Viskositcctti cSt/100°C 


4 


6 


8 



20 Ulkonako: Kirkas, variton ja hajuton oljy. 

fc-armakoplsta valkooljya kaytetaan 1000-5000 ppm (1000-5000 g/t 
8liya). 

25 Famiakopinen (pharmaceutical grade) valkuOljy on Inerlli synteettinen 
voiteluaine, hyvin puhdas (happi-, typpi- Ja rikkiyhdistoet ja aromaatb'set 
yhdisteet poistettu), prtkaketjuisiin Inertteihin alkaanihiilivetyihln 
perostuva neste, jota luonnehtivat ulkoiset ominaisuudet ovat 
hajuttomuus ja var'rttomyya. Tama neste toimii koostumuksessa 

30 apuvoileluaineena. Se myotavaikuttaa myos release-omlnalsuuksiin, 
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seka teran irtoamiseen leivasta etta leipavnpaleiden tolsllnsa 
liimautumattornuuteen leikkuun jalkeen. Synteettisen apuvoiteluaineen 
taydennyksena voi apuvoiteluaineena olla myos rypsioQyjalostetta 
Akorex L Ja/lal Akorex C (Karishamne), joilla voidaan "jatkaa" 
5 valkooljya. Kyselset aineet ovat hydrogenoidun rypsioljyn fraklioila, 
jotka on saatu erottamaJla lampotilan laskiessa jahmeammat jakeet 
pois. Jaljelle jaaneet huoneenlampSUIassa juokseval frakliol oval laysin 
inertteja. Vastaavia f raktioita voidaan saada rapeioljysta. 

1 □ Toinen apuvoiteluaineen vaihtoehto on rypsi- tai rapsioljyn metyyliesteri 
(rapeseed methyl ' ester, RME), joka on rypsh tai rapsioljyn 
rasvahappojen metyyliesteri, saatu vastaavan kasvlsoljyn 
vaihtoesteroinniasa metanolilla. Yhta hyvin kysymykseen tulevat rypsi- 
• tai rapsioljyn etyyll- tai propyyliesteri (Kbb, KHfe), Jotka on saatu 

15 vaihtoesteroinnilja etanolilla tai vastaavasti propanoliila. Myos nam! 
alnfifit nvat nesremaisia huoneeniampotilassa, joiloln el ole ongelmaa 
osastcn erottumisesta varastoinnin aikana, mista joudutaan 
huoiehtimaan kaytettaessa eslm. kllnteltfl vahoja. 

20 Apuvoiteluaine on inertti ja huoneeniampfttllassa (20°G) filjymainen ja 
riittavan viskoosi. Se voi olla huonooniampetllasea viskoosimpaa kuin 
paakpmponenttina toimiva Oljy. ApuvolielLiainfitta kaytetaan yhteensa 
0,1 - 2,0 p-% voteluoljykoostumuksossa. 

25 Metallin ja tuotteen rajapinnassa pitaa aikaansaada tarttumiscn estava 
voftelu/release (irroke) -ominaisuus seka jukaiseri tuotekosketuksen 
yhteydessatapahtuva metailipinnan pesu. 

Lesitiinin ensisijainen tehtava on emuigointi dljyn sisaisesti - siten, etta 
30 maksimoidaan antioksidanttiyaikutukset Lesitiinin toinen Lehlava on 
tolmia irrokeaineena metallin Ja tuotteen valissa seka tuotesiivujen 
tarttumista estamassa. Lesitiinin koimas tehlava on sulkea kalvoon 
metallipartikkelit, joita irtoaa ketjuista, vuoista ja terista - tailSin se var- 
mfstaa mctalli ionien hapettavan vaikutuksen estoa, tukien sitruuna- 
35 hapon totmlntaa erlttain nopaaa suojausta vaativassa vilpaiointi- 
tapahtumassa. Lesitiinin neljas tehtava on pesta metallipinnat hyedyn- 
taen elintarvikkeen kosteulla. 
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Yhta mahdollista lesitiinia on kasitelty seuraavassa. Lesitiini on 

hydrolysoftua lesitiinia, jolla on hyvat release- ja emulgointl- 
ominaisuudet ja jonka iammonkeeto on odullisesti vahintaan 280 °C. 

G 

Stemphil HSB -lesitiini 

Tyypiiliset anaiyyslarvot 

Fosfolipideja min. 30 % 

Liukenematon aine max. 0,1 % 

Vesi max. 1,0 % 

Happoluku max. 20 

Peroksidfluku max. 3 

.lodiluku (10%) max. 40 

Viskositeetti (mPa.s) 25°C max 200 

Lesitiinia kaytetaan 1000 -15000 ppm (1000-15000 g/t oljya) optimin 
10 ollessa 5000-10000 ppm. Arvot kuvaavat Oljyyn HsatiyS Jalosteitua 
(hydrolysoitua) lesitiinia, joka on valkutuksettaan tehokkaampaa kuin 
oljyyn mahdullisesli jaanyt luontainen lesitiini. 

Lesitiinin, lokuferulien ja sitruunahapon yhtelsvalkuius lelkkiiutapahtu- 
15 massa on seuraava: antioksidantti, ionisieppari ja cmulgaattori seka 
release-vaikutus. 

Seuraavassa reseptitaulukossa on esitetty eraita mahdullisia 
voiteluoljykoostumuksia, joita voidaan kayttaa leipomoiddn viipalointi- 
20 ja palakoneoljyina seka vuokaoljyina. Ainemaarat on esilelly 
palno-%:ina. Tokoferoll on ilmoitettu Iisattyna synteotb'sena tokoferolina 
ja lesitiini Iisattyna jalostettuna lesitiinina. 
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Lopussa olevassa tauiukossa on annemi yhteenvedonomaisesti erl 
aineiden nimitykset, E-koodit ja valmistajat. On huomattava, etta 
kekslnto el ole rajoittuniit kyselsllta valmlstajllta tulevlln aineislin, vaan 
5 voidaan kayttaa myos muilta toimittajilta saatuja aineita, joiden 
ominaisuudet ovat riittavat 

Edella on vlltattu oljyn kayttOOn erityisestl leikkuuOljyna 
viipalointikoneissa, johon vaativaan ymparistdon dtjylla on sopivat 

10 orninaibuudeL Oljya vglUaan kayttaa myOs leipomoiden taikinapaloja 
erottelevien palakoneiden oljyna. Palakonaissa oljya kaytetaan 
mekaanisten osien voiteluun, jolloin sita vol satunnaisesti joutua myos 
taiklnaan, mutta myos taikinapaloja irrottavien terien voiteluun, jolloin 
koniakii elintarvikkeeseen on tarko'rtuksellinen. Samoin voitejudljya 

15 voidaan kayttaa vuokien ja peltien voitelussa ja pellinpesuSljyna, koska 
se myos talloin tulee metallin fa elintarvikkeen valiin ennen palstoa ja 
sen mm. release-ominaisuuksia voidaan kayttaa hyvaksi. 
Pellinpesuoljyna kaytettaessa voiteluoliylla pestaan edellisen paiston 
jalteen pelti, jolloin sen paalle jaa samalla voiteleva kaJvo seuraavaa 

20 paiatoa varten. Leipomot ovat huomattava oljyn kayttaja myos naissa 
soveilukslssa. 
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Patenttivaatimukset: ' 

1. Voiteluoljy, joka perustuu rypsi- tal rapsIOIJyvn ja on elintarvlke- 
5 teolllsuuden viipalolnti- tai palakoncoljy, vuokicn ja poltion voiteluoljy tai 
peliinpesuoljy, tunnettu siita, etta se sisaltaa ainakin 
paakomponenttina rypsi- tal rapsioljya, 
apuvoiteluainetta, joka on vallttu seuraavien aineiden 
joukosta: 

10 '- farmakoplnen valkooljy, 

- rypsi- tai rapsidljyn matyyliesteri (RME), 
etyyiiesteri (REE) tai propyyiiesteri (RPE), 

emulgaattoria, Joka on valittu seuraavien aineiden joukosta: 

- lesitiini, 

1b - - rasvahappojen mono- ja dlglyseridien 

etikkahappoesterit, 

- rasvahappojen sakkarooslesterit, 
hapettumisenestoainetta, joka on . Hsattya synteettista 
tokoferolia. 



20 



2. Patanttivaatimuksen 1 mukalnen volteiufiijy, tunnettu siita, etta 
emulgaattori on hydrolysoitua lesitlinia. 



3. PatonttivaatlmukGon 1 tai 2 mukainen voiteiudljy, tunnettu aiita, 
25 ella apuvgiteluaine on famnakopista valkooQya, mahdolllsesti 

taydennettyna inertilla hydrogGnoidusia rypsi- tai rapsloljysta saadulla 
fraktiolla. 

4. Jonkin edellisen patenllivaalirnuksen mukainen voiteiudljy, tunnettu 
30 siita, etta 

- lesitiinia on 0,1-1,5 p-%, edullisesti 0.5-1.0 p-% 

• lisatyssa tokoferolissa on gamma- ja delta-tokoferoleja yhteensa 

0,005 -0,03 p-%. 

35 5. Jonkin edellisen patenttlvaatimuksen mukainen voiteluoljy, tunnettu 
siita, etta se sisaltaa sltruunahappna. 
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6. Jonkin edellisen patenttivaatimuksen mukainen 
vorteluoljy, tunnettu siita, etta aiihen on lisatty myos aromiainetta. 

7. Jonkin patenttivaatimuksen 1-6 mukaisen voiteluoliyn kaytto 
5 elintarviketeollisuuden vllpalointikoneiden tai palakonelden 

(elintarvikkcita vifpalotvlen tai paloittelevien koneiden) voiteluSIiyna, 
erilyisesll leipomoissa. 

8. Jonkin palenttivaatimuksen 1-6 mukaisen voitelunljyn kaytto 
10 elirrtarviketeollisuuden viipalointikoneidon sumutusvoitelun avulla 

levitettavana voileluOljyna. 

9. Jonkin patenttivaatimuksen 1-6 mukaisen voileluuljyn kaytto leivan 
' viipalointikoneen teran volteludljyna >10°C- 60°C lampdisen Icivan 

15 viipaloinnissa. - 

10. Jonkin patenttivaatimuksen 1-6 mukaisen voitelu6|jyn kaytto 
nlintarviketeollisuuden paistovuokien tai -peltien voiteluoljyna tai 
pelllnpesuoljyna, erityisesti leipomoissa. 
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Tiiviatelma: 

Keksinto kohdistuu voiteludljyyn, jota kaytetaan elintarviketeolllsuuden 
viipalointi- tai palakoneoljyna, vuokien ja peltien vofteluoljyna taf 
pcllinpcsuoljyna, Voiteludljy sfsaltaa alnakin 

p&akomponenttina rypsi- tai rapsioljya, 
apuvo'rtcluainetta, joka on valittu seuraavien aineiden 
juuknsta: • 

- farmakopinen valkooljy, 

.- rypsi- tai rapslflljyn metyyliesteri (RME), 
• olyyncaterl (REE) tai propyylieateri (RPE), 
emuigaaLLuria. joka on valittu seuraavien alnelden Joukosta: 
■- lesitiini, 

- nasvaliappojen mono- Ja dlgiyserfriien 
etikkahappoesterit, 

- rasvahappojen sakkaroosiesleril, 
hapettumisenestoainetta, joka on lisattya . synteettista tokoforolia. 
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